Ekspres do kawy Venezia X100T Silver Gray
Waga: 20 kg
Opis

Venezia X100L to w petni automatyczny ekspres cisnieniowy do zastosowanh profesjonalnych,
zaprojektowany z my$lg o intensywnym uzytkowaniu w biurach, kawiarniach, hotelach,
recepcjach oraz restauracjach.

e System Android — ptynnie dziatajgcy interfejs i nieograniczone opcje personalizacji menu
i kawowych specjatoéw

e 7-calowy dotykowy ekran — intuicyjna wygodna obstuga. Wybrany specjat za jednym
dotknieciem

e Wbudowany stalowy mtynek zarnowy (1,9 g/s) — krétki czas oczekiwania na
przygotowanie napoju

e Zaawansowany system spieniania mleka — gesta, aksamitna pianka idealna do
cappuccino i latte

e Duze zbiorniki: na ziarna 1000 g, na wode 8 |, na zlewki z tacki ociekowej 2 |, na fusy: 50
porciji

e Szeroki wybdr napojoéw — od espresso i americano po cappuccino, latte, flat white, a
nawet gorgcg wode do herbaty.

e Intuicyjny tryb samoobstugowy — kazdy przygotuje sobie idealng kawe z poziomu
duzego ekranu dotykowego, bez szkolenia, bez instrukciji.

W petni samoobstugowy ekspres do kawy — Venezia X100T

Wyobraz sobie aromat s$wiezo mielonej kawy witajgcy Cie kazdego poranka w biurze.
Elegancki, nowoczesny design urzgdzenia harmonijnie wpasowuje sie w kazde wnetrze — od
stylowego biura i recepcji, po lobby hotelowe. Dzieki innowacyjnym rozwigzaniom i intuicyjnej
obstudze, Venezia X100T tgczy nowoczesne technologie z najlepszymi praktykami parzenia
kawy, zaczerpnietymi od profesjonalnych baristéw.

Kompaktowe wymiary (szer. 30,4 cm x gt. 50 cm x wys. 58 cm) i dopracowany design
sprawiajg, ze Venezia X100T doskonale wpasowuje sie w kazde otoczenie — od howoczesnego
open space’u po przytulng hotelowg recepcje. Mimo niewielkich rozmiaréw, ekspres kryje w
sobie mozliwosci profesjonalnej kawiarni: przygotuje wszystko, na co masz ochote — od
klasycznego espresso i aromatycznego americano, az po kremowe cappuccino, latte czy
modny flat white.

Ekspres obstuzy zapotrzebowanie na okoto 100 filizanek dziennie bez potrzeby uzupetniania i
oprozniania zbiornikow.

Niezawodny ekspres do pracy w warunkach intensywnego uzytkowania.



Duzy pojemnik na ziarna (1000 g), 2-litrowy zbiornik na wode z mozliwoscig przytgcza wody
oraz pojemna, 2-litrowa tacka ociekowa i pojemnik na fusy mieszczgcy do 50 porcji zuzytej
kawy, zapewniajg bezobstugowg prace urzgdzenia przez caty dzien.

Whbudowany stalowy mtynek zarnowy o regulowanej grubosci mielenia i wysokiej wydajnosci (do
1,9 g/s) znaczgco skraca czas oczekiwania na przygotowanie wybranego specjatu kawowego.

Szeroki wybor specjatow — kazdy znajdzie swdj ulubiony

Venezia X100T oferuje ponad 30 specjatow kawowych, dostepnych za pomocg jednego
dotkniecia ekranu. Model X100T przygotuje wszystkie klasyczne kawy czarne i mleczne:
Espresso, Ristretto, Americano, Caffe Crema, Latte Macchiato czy Flat White.

Ekspres Venezia X100T tgczy wygode ptyngcg z wysokiego poziomu automatyzacji i
samoobstugi z profesjonalng jakoscig parzenia. Smak kazdej filizanki kawy z ekspresu Venezia
X100T swiadczy o zaawansowanych technologiach zastosowanych w tym modelu. Zachwy¢
swoich gosci i pracownikéw doskonatg kawg, sprawiajgc, ze Twoja firma bedzie kojarzy¢ sie z
najwyzszym standardem i pozytywnym doswiadczeniem. Venezia X100T sprawi, ze aromat
swiezo parzonej kawy stanie sie wizytéwka Twojego biura, a pracownicy z przyjemnoscia
siegng po filizanke jakosciowej kawy.

Intuicyjna obstuga na wyciggniecie reki

Duzy, 7-calowy kolorowy ekran dotykowy do maksimum upraszcza obstuge ekspresu, ktéra jest
niezwykle prosta i przyjemna. Jednym dotknieciem ekranu mozesz wybra¢ Twoj ulubiony napéj
lub tatwo dostosowac parametry napoju do indywidualnych preferencji — mozesz regulowaé¢ moc
kawy, jej objetosé, oraz ilos¢ spienionego mleka. Dzieki systemowi opartemu na Androidzie
urzadzenie dziata ptynnie i nowoczes$nie, jak smartfon, oferujgc petng personalizacje przepiséw
i ustawien napojéw.

Ekspres zostat zaprojektowany z myslg o réznych scenariuszach uzytkowania, dlatego
doskonale sprawdzi sie zaréwno w przestrzeniach biurowych i salach konferencyjnych, jak i w
hotelowych lobby czy recepcjach, a takze jako uzupetnienie oferty kawiarni lub restauraciji.
Nowoczesna technologia i stylowy wyglad zachwycg zaréwno gosci, klientow, jak i
pracownikéw.

Ekspres dziata w trybie samoobstugowym, ktéry doskonale sprawdza sie w miejscach o duzym
natezeniu uzytkownikéw — kazdy bez trudu przygotuje swojg idealng kawe, bez potrzeby
czytania instrukcji czy przechodzenia szkolenia.

Pyszne mleczne specjaty z piankg jak u profesjonalnego baristy

Mitosnicy kaw mlecznych bedg zachwyceni — w ekspresie zastosowano zmodernizowany
system spieniania mleka w wysokiej temperaturze, ktory pozwala uzyska¢ wyjgtkowo
aksamitng, gestg i trwatg pianke.



Zmodernizowany system spieniania mleka to gwarancja idealnej pianki w kazdej mlecznej kawie
— od cappuccino z wyrazng, kremowg warstwag, przez latte z subtelnym przejsciem miedzy
warstwami, az po flat white o perfekcyjnie gtadkiej teksturze. Caty mechanizm zostat
zaprojektowany z my$lg o intensywnym uzytkowaniu, zapewniajgc niezawodng, powtarzalng
jakos¢ kawy nawet przy duzym obcigzeniu. Dlatego Venezia X100T to doskonaty wybér do biur i
Srodowisk komercyjnych.

Zastosowany w Venezia X100T modut zaparzajgcy charakteryzuje sie bardzo wysokg
skutecznoscig ekstrakcji (powyzej 19%) — parametr wskazujacy, ze z kazdego ziarna
wydobywane jest to, co najlepsze.

Zaawansowana jednostka zaparzajgca

Ekspres wyposazono w nowoczesny modut zaparzajacy o pojemnosci 7-14 g (z mozliwoscig
dozowania do 16 g dla ekstra mocnych kaw), ktéry pracuje pod optymalnym dla ekstrakcji kawy
ci$nieniem 7 baréw. Duza pojemnos¢ zaparzacza umozliwia przygotowanie duzej czarnej kawy
(180-200 ml) w jednym cyklu ekstrakcji bez utraty na jej intensywnosci. Efekt? Nawet duzy
kubek kawy z ekspresu Venezia X100T zachwyca intensywnym smakiem a kazde espresso
urzeka aksamitng crema rodem z najlepszej wtoskiej kawiarni.

Wysoka moc ekspresu (1,5 kW) sprawia, ze urzadzenie btyskawicznie sie nagrzewa i utrzymuje
statg temperature i warunki zaparzania, nawet podczas intensywnego uzytkowania. Dzieki temu
Ty i Twoj zespot mozecie skupié sie na pracy i obstudze klientdéw, majgc pewnos¢, ze ekspres
za kazdym razem wydobedzie z ziaren wszystkie aromaty i smakowe niuanse, a smak kawy w
kazdej filizance bedzie doskonaty i zawsze powtarzalny.

e Powtarzalna jakosc¢: W trakcie ekstrakciji, minimalne odchylenie objeto$ci wody wynosi
+5%, temperatury +3°C. Opatentowany modut zaparzajgcy o pojemnosci 7-16 g
umozliwia przygotowanie intensywnych kaw o pojemnosci 200 ml w jednym cyklu
zaparzania.

e Ulepszony system spieniania mleka: Zmodernizowany system spieniania mleka
umozliwia reczng personalizacje ilosci dozowanego mleka. Pianka, w zaleznoéci od
wybranego specjatu, spieniana jest temperaturze w do 65°C.

e Mtynek stozkowy: Nowoczesny mtynek ze stozkowymi zarnami zapewnia szybkie i
réwnomierne mielenie oraz precyzyjng regulacje poziomu zmielenia ziaren

e Wydajny modut zaparzajgcy: Charakteryzuje sie¢ wysokim cisnieniem parzenia i
skutecznoscig ekstrakcji.

e Zarzadzanie w chmurze (opcja): Venezia X100T posiada dedykowany serwis online do
zdalnego zarzgdzania (konfiguracja receptur, zmiana tresci reklamowych) i
monitorowania (statystyki napojéw, kody btedéw).
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