Ekspres do kawy Venezia X100T Black
Waga: 20 kg
Opis

Venezia X100T to w petni automatyczny ekspres cisnieniowy, zaprojektowany do
profesjonalnego uzytku w biurach, kawiarniach, hotelach, recepcjach i restauracjach. Jego
system Android zapewnia fatwg obstuge oraz szerokie mozliwosci personalizacji napojow.

Ekspres wyposazony jest w 7-calowy ekran dotykowy, ktéry umozliwia szybkie przygotowanie
napoju jednym dotknieciem. Stalowy mtynek zarnowy (1,9 g/s) gwarantuje btyskawiczne
mielenie ziaren, skracajgc czas oczekiwania.

Dzigki zaawansowanemu systemowi spieniania mleka, kazdy napdj bedzie miat idealng, gesta
pianke. Ekspres posiada rowniez kompaktowe zbiorniki: na ziarna (750 g), wode (2 1) i fusy (do
50 porcji), co zapewnia wygode uzytkowania. Ponadto umozliwia podtgczenie do instalaciji
wodnej, eliminujgc koniecznos$é czestego uzupetniania zbiornikow.

Venezia X100T oferuje bogaty wybdr napojow, w tym espresso, americano, cappuccino, latte,
flat white i goracg wode do herbaty. Tryb samoobstugowy pozwala kazdemu uzytkownikowi na
przygotowanie ulubionej kawy bez potrzeby szkolenia.

W petni samoobstugowy ekspres do kawy — Venezia X100T

Wyobraz sobie aromat swiezo mielonej kawy witajgcy Cie kazdego poranka w biurze.
Elegancki, nowoczesny design urzgdzenia harmonijnie wpasowuje sie w kazde wnetrze — od
stylowego biura i recepcji, po lobby hotelowe. Dzieki innowacyjnym rozwigzaniom i intuicyjnej
obstudze, Venezia X100T tgczy nowoczesne technologie z najlepszymi praktykami parzenia
kawy, zaczerpnietymi od profesjonalnych baristéw.

Kompaktowe wymiary (szer. 30,4 cm x gt. 50 cm x wys. 58 cm) i dopracowany design
sprawiaja, ze Venezia X100T doskonale wpasowuje sie w kazde otoczenie — od nhowoczesnego
open space’u po przytulng hotelowg recepcje. Mimo niewielkich rozmiaréw, ekspres kryje w
sobie mozliwosci profesjonalnej kawiarni: przygotuje wszystko, na co masz ochote — od
klasycznego espresso i aromatycznego americano, az po kremowe cappuccino, latte czy
modny flat white.

Ekspres obstuzy zapotrzebowanie na okoto 100 filizanek dziennie bez potrzeby uzupetniania i
oprézniania zbiornikow.

Niezawodny ekspres do intensywnego uzytkowania w wymagajgcych warunkach.



Pojemny zbiornik na ziarna (750 g), 2-litrowy pojemnik na wode z opcjg podtaczenia do sieci
wodnej, a takze tacka ociekowa o pojemnosci 2 litrow i pojemnik na fusy mieszczacy do 50
porcji, gwarantujg nieprzerwang prace urzadzenia przez caty dzien.

Wbudowany stalowy mtynek zarnowy z regulacjg grubosci mielenia oraz wysokag wydajnoscig
(do 1,9 g/s) znacznie przyspiesza proces przygotowywania ulubionych kawowych specjatow.

Bogaty wybér kaw dopasowanych do réznych gustow — kazdy znajdzie co$ idealnego dla
siebie.

Ekspres Venezia X100T umozliwia przygotowanie ponad 30 wyjagtkowych specjatéw kawowych
za pomocg jednego dotkniecia ekranu. Oferuje zaréwno klasyczne kawy czarne, jak i mleczne,
w tym Espresso, Ristretto, Americano, Caffe Crema, Latte Macchiato czy Flat White.

Model Venezia X100T tgczy intuicyjng, automatyczng obstuge z profesjonalnym standardem
parzenia, zapewniajgc niezrownang jakos¢ kazdej filizanki. Dzieki nowoczesnym technologiom
gwarantuje doskonaty smak i aromat kawy. Zaskocz swoich gosci oraz pracownikéw
wy$mienitym napojem i podkres| prestiz swojej firmy. Swiezo parzona kawa z Venezia X100T
stanie sie nieodigcznym elementem biura, tworzgc przyjazng atmosfere i podkreslajgc dbatosé
0 najwyzsze standardy.

Prosta i intuicyjna obstuga na wyciggniecie reki

Duzy, 7-calowy kolorowy wyswietlacz dotykowy sprawia, ze korzystanie z ekspresu jest
niezwykle tatwe i przyjemne. Za pomocg jednego dotkniecia ekranu mozesz wybra¢ swoj
ulubiony napdj lub dostosowac jego parametry do wtasnych preferencji — regulujgc moc kawy,
jej objetosé oraz ilos¢ spienionego mleka. System oparty na Androidzie zapewnia ptynng i
nowoczesng obstuge, przypominajaca dziatanie smartfona, a jednoczesnie umozliwia petng
personalizacje przepiséw i ustawien.

Dzieki przemyslanej konstrukcji ekspres idealnie sprawdza sie w réznych srodowiskach — od
biur i sal konferencyjnych, po hotelowe lobby, recepcije, a takze jako doskonate uzupetnienie
oferty kawiarni i restauracji. Nowoczesna technologia w potgczeniu z eleganckim designem z
pewnoscig zrobi wrazenie na gosciach, klientach i pracownikach.

Urzadzenie dziata w trybie samoobstugowym, co czyni je idealnym wyborem dla miejsc o duzym
natezeniu ruchu. Kazdy uzytkownik moze w prosty sposéb przygotowaé swoj ulubiony napéj,
bez potrzeby zapoznawania sie z instrukcjg czy odbywania dodatkowego szkolenia.

Pyszne mleczne specjaty z piankg jak u profesjonalnego baristy

Mitosnicy kaw mlecznych bedg zachwyceni — w ekspresie zastosowano zmodernizowany
system spieniania mleka w wysokiej temperaturze, ktéry pozwala uzyskac wyjatkowo
aksamitng, gestg i trwatg pianke.



Zmodernizowany system spieniania mleka to gwarancja idealnej pianki w kazdej mlecznej kawie
— od cappuccino z wyrazng, kremowg warstwag, przez latte z subtelnym przejsciem miedzy
warstwami, az po flat white o perfekcyjnie gtadkiej teksturze. Caty mechanizm zostat
zaprojektowany z my$lg o intensywnym uzytkowaniu, zapewniajgc niezawodng, powtarzalng
jakos¢ kawy nawet przy duzym obcigzeniu. Dlatego Venezia X100T to doskonaty wybér do biur i
Srodowisk komercyjnych.

Zastosowany w Venezia X100T modut zaparzajgcy charakteryzuje sie bardzo wysokg
skutecznoscig ekstrakcji (powyzej 19%) — parametr wskazujacy, ze z kazdego ziarna
wydobywane jest to, co najlepsze.

Zaawansowana jednostka zaparzajgca

Ekspres wyposazono w nowoczesny modut zaparzajacy o pojemnosci 7-14 g (z mozliwoscig
dozowania do 16 g dla ekstra mocnych kaw), ktéry pracuje pod optymalnym dla ekstrakcji kawy
ci$nieniem 7 baréw. Duza pojemnos¢ zaparzacza umozliwia przygotowanie duzej czarnej kawy
(180-200 ml) w jednym cyklu ekstrakcji bez utraty na jej intensywnosci. Efekt? Nawet duzy
kubek kawy z ekspresu Venezia X100T zachwyca intensywnym smakiem, a kazde espresso
urzeka aksamitng crema rodem z najlepszej wtoskiej kawiarni.

Wysoka moc ekspresu (1,5 kW) sprawia, ze urzadzenie btyskawicznie sie nagrzewa i utrzymuje
statg temperature oraz warunki zaparzania, nawet podczas intensywnego uzytkowania. Dzigki
temu Ty i Twoj zespot mozecie skupié sie na pracy i obstudze klientéw, majgc pewnosé, ze
ekspres za kazdym razem wydobedzie z ziaren wszystkie aromaty i smakowe niuanse, a smak
kawy w kazdej filizance bedzie doskonaty i zawsze powtarzalny.

e Powtarzalna jakosc¢: W trakcie ekstrakciji, minimalne odchylenie objeto$ci wody wynosi
+5%, a temperatury +3°C. Opatentowany modut zaparzajgcy o pojemnosci 7-16 g
umozliwia przygotowanie intensywnych kaw o pojemnosci 200 ml w jednym cyklu
zaparzania.

e Ulepszony system spieniania mleka: Zmodernizowany system spieniania mleka
umozliwia reczng personalizacje ilosci dozowanego mleka. Pianka, w zaleznoéci od
wybranego specjatu, spieniana jest w temperaturze do 65°C.

e Mtynek stozkowy: Nowoczesny mtynek ze stozkowymi zarnami zapewnia szybkie i
réwnomierne mielenie oraz precyzyjng regulacje poziomu zmielenia ziaren.

e Wydajny modut zaparzajgcy: Charakteryzuje sie¢ wysokim cisnieniem parzenia i
skutecznoscig ekstrakcji.

e Zarzadzanie w chmurze (opcja): Venezia X100T posiada dedykowany serwis online do
zdalnego zarzgdzania (konfiguracja receptur, zmiana tresci reklamowych) i
monitorowania (statystyki napojéw, kody btedéw).
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